
…………………………………                                         załącznik Nr 5B do SWZ
(pieczęć Wykonawcy)

CZĘŚĆ  Nr 2

           "MIĘSO I PRZETWORY MIĘSNE"

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12

1

Wieprzowina, 

karkówka b/k, 

kawałki do 2kg, 

mięso świeże, 

niemrożone

kg 1 kg 30

2

Wieprzowina, 

schab środkowy 

b/k, o średnicy 

nie większej jak 

10cm, 

nierozmrażany

kg 1 kg 400

3

Wieprzowina, 

łopatka b/k 

gatunek 1 bez 

wierzchniej 

warstwy tłuszczu

kg 1 kg 900

4

Wieprzowina, 

łopatka b/k 

gatunek 2

kg 1 kg 400

5
Filet z indyka 

świeży
kg 1 kg 20

6
Skrzydełka z 

indyka
kg 1 kg 20

7

Szynka 

wieprzowa bez 

kości - klasa 1

kg 1 kg 300

8

Mięso wołowe 

zrazowe bez 

kości, 

nieścięgniste, 

chude o wyraźnie 

czerwonym 

kolorze, klasa 1

kg 1 kg 20

9
Wołowina, klasa 

2
kg 1 kg 20

10

Żeberka wp. 

Paski, gatunek 1 

klasa A

kg 1 kg 20

11
Żeberka wp. 

Paski, gatunek 2
kg 1 kg 20

12

Mięso z piersi 

kurczaka, filet 

bez skóry, 

gatunek 1

kg 1 kg 800

13

Udo świeże z 

kurczaka, 

ćwiartka tylna, 

nierozmrażane

kg 1 kg 1000

14

Skrzydełko 

świeże z 

kurczaka

kg 1 kg 30

15

Podudzia (pałki) 

świeże z 

kurczaka

kg 1 kg 100

16

Korpus z 

kurczaka, b/s, 

świeże

kg 1 kg 300

17

Korpus z 

kurczaka z/s, 

świeże

kg 1 kg 600

18
Wątróbka 

drobiowa
kg 1 kg 20

19
Golonka 

wieprzowa
kg 1 kg 20

20
Słonina 

wieprzowa b/s
kg 1 kg 10

UWAGI

Cena 

jednostkow

a brutto (zł) 

za kg/l

Wartość 

łączna 

podatku 

VAT (zł)

Wartość 

łączna 

BRUTTO 

(zł)

Wartość  

łączna 

NETTO 

(zł)

FORMULARZ PRZEDMIOTOWO-CENOWY

Lp.
Nazwa produktu 

spożywczego

j.m. 

(kg/l/sz

t)

Gramatura 

opakowania 

akceptowana 

przez 

zamawiająceg

o

Ilość 

przewidywa

na w kg/l/szt

Cena 

jednostko

wa netto 

(zł) za 

kg/l/szt

Stawka 

VAT (%)



21

Smalec kostka 

200g, skład-

tłuszcz 

wieprzowy

szt 1 szt. = 200 g 150

22
Schab dębowy, 

mięso wp 70%
kg 1 kg 50

23

Polędwica 

miodowa 

drobiowa, mięso 

drobiowe 70%

kg 1 kg 60

24

Szynka drobiowa 

1 gatunek, mięso 

drobiowe 75%

kg 1 kg 60

25

Szynka 

wieprzowa 

gotowana, mięso 

wieprzowe min. 

70%

kg 1 kg 250

26

Szynka 

wieprzowa 

wędzona, mięso 

wp. min. 70%

kg 1 kg 250

27

Szynka 

konserwowa, 

mięso wp 70%

kg 1 kg 100

28
Pierś  z indyka 

faszerowana
kg 1 kg 100

29

Pieczeń 

rzymska, mięso 

wp 70%

kg 1 kg 60

30

Polędwica 

sopocka, mięso 

wp 70,9%

kg 1 kg 200

31

Szynka 

hetmańska, 

mięso wp 70%

kg 1 kg 70

32

Mielonka 

drobiowa, min. 

75% mięsa

kg 1 kg 100

33
Mortadela 

wieprzowa
kg 1 kg 40

34
Salami 

wieprzowe
kg 1 kg 40

35
Kabanosy 

wieprzowe
kg 1 kg 100

36
Kaszanka 

gryczana
kg 1 kg 50

37
Kiszka 

ziemniaczana
kg 1 kg 50

38

Kiełbasa 

krakowska 

parzona, grubo 

rozdrobniona, 

wysoko wydajna, 

mięso wieprzowe 

70,9%

kg 1 kg 100

39

Kiełbasa 

szynkowa, mięso 

wp. 70%

kg 1 kg 200

40

Kiełbasa 

kanapkowa, 

mięso wp. 70%

kg 1 kg 60

41

Kiełbasa 

góralska krucha, 

gatunek 1, mięso 

wp. 70%

kg 1 kg 100

42

Kiełbasa z 

filetem 

zkurczaka, mięso 

drobiowe 90%

kg 1 kg 50



43

Kiełbasa cienka 

podwawelska 

gatunek 1, mięso 

wieprzowe 84,9%

kg 1 kg 20

44

Kiełbasa śląska, 

gatunek 1, mięso 

wp 71%

kg 1 kg 250

45

Parówki cienkie 

wieprzowe o 

zawartości mięsa 

min. 70%

kg 1 kg 250

46

Pasztet pieczony 

wieprzowo-

drobiowy, 

gatunek 1

kg 1 kg 100

47

Łopatka 

wędzona w 

majeranku, 

mięso wp. 70%

kg 1 kg 50

48

Karczek 

pieczony, mięso 

wp. 70%

kg 1 kg 50

49

Ogonówka 

wieprzowa, 

gatunek 1, mięso 

wieprzowe - 

łopatka 75%

kg 1 kg 100

50

Boczek wędzony 

parzony, chudy, 

gatunek 1

kg 1 kg 40

51

Kiełbasa biała 

barszczowa, 

gatunek 1, mięso 

wieprzowe - 60% 

długość pętka 

około 10cm

kg 1 kg 150

52

Pierś z indyka 

wędzona, 

gatunek 1, mięso 

min. 70%

kg 1 kg 30

53

Kurczak w 

galarecie z 

warzywami

kg 1 kg 30

54
Uda z kurczaka 

wędzone
kg 1 kg 100

55

Kiełbasa 

żywiecka 

wieprzowa 

zawartość mięsa 

min. 75%

kg 1 kg 150

56 Flaki suche kg 0,5 kg - 1 kg 10
RAZEM

UWAGI: 

Oferowane produkty są dobrej jakości, 

Pozycje asortymentowe są dostępne przez cały okres trwania umowy.

Poszczególne pozycje asortymentowe dostarczane będą w ilościach określonych przez zamawiającego.

Cechy dyskwalifikacyjne (wady):

- uszkodzone opakowania

- zabrudzone opakowania

Razem wartość netto słownie: …………………………………………………………………..

Razem wartość podatku słownie: ………………………………………...……………………..

Razem wartość brutto słownie: …………………………………………..……………………..

……………………………..………………………………..

(podpis upoważnionego przedstawiciela) 

data  ………………………………….


